WWW. patzza be

B,

l:k~

"
0“,

‘!

. NATTFTED
Like @5 F

S B Retrouvez-nous sur
facebook
patzzabruxelles




‘u u,?“‘

ENTREES FROIDES

c‘lqde mixte b e g tu ‘ :
‘2 Salade Nicaibel T 8LTRL (T 0 TN SRR 6.50
3 /i, Selipdle Pouled LHTRAE L L T | JHBE e LR L ~ 7.00
4 S&lade Scan‘ipl e é 7 e ) ?\f« {’gl . 750
N Sal&de saurr{on BT : f : \i\z S 750 _
6 Sdlt'ild‘e inoz arellu RN R 1 RN ﬂfq;,; Tl i : 7,,90 .q
\ AL X i o LL U R B 0P

NOS PIZZAS + a base de légumes frais

,.-"."‘grhdie fromage, j ;

4Womqges - (DA TR
GADER )

W Tpmai@uzzurgﬂa gorgonzdlq, parm%ﬁan emmental

A

'Vegéfquenn & w\,} : ?‘,ﬁ.‘;“ v
.. ",.; 18 Tomaiés fromage, Rglvrons,‘drhchabi‘q Q|gn|ons oLves cha

17

\fL
it -l \o" l

bI'OCO|I$ SRR WA T IR B ,i'. |
e A o i, i 2 S
{ TS i N I | LAY Lt



N (@) S P | y A Z A S : a base de poissons et fruits de

»

,l"’ :

Thdn“ 3. ? Jie B M
19 | | ;, o 7.00 9.00
Tomqte fromage thon, ollves 0|$h|ons i -“3 i
Na| oll’ralne L N ‘ L
20 NP il el it 7,00 9.00
Tomqte fromage, anchqis, cdpres, olives ": 5 e, _ faly

L \ : x‘ 1\ I

\Fruﬁsxde mer it

21 W

Tomate fromage,

cocktail de fruits de mer, champ!ignons

7.00 9.00

Marm
22, #u) a

Tom?ié' _fromage

4

saumon fumé, crevettes

£ 7.00 . 9.00

iR
S

[ M|

"SG\&}NQS s

23

fom‘g’te, fromage 4

oignions, champlgnons scclmpl

7.50. 10.00

| Ff&r«enﬁna ‘ ! Bl
24,. o S 7.00 9.00
‘_ Crém'e fromage épinards, saumon pommes de terre ) A" ,\}‘ R &l \“"”‘f,“' Ay
I{én&hrere TR A 'R B b Al
25 . T T . ) i WAL i 6.50 ?oo
: Creme fromage, dinde fumee,'chqmpi,gnons, pommes de terre 1 1, TG 4
, P eRaET RLr A M I (R W
AUl 4 Cdmpagnarqe (THES R I | M QT G MG
26 . i 6.50 x9\00
L M Créme ;fromage saumon fume,i’&hampignons pommes de terre 144
W il 1 9 } (;) ) ”( “
Pd SG?ﬂne { g '\é At ) 1
27 X i g A 6.50 ?oo
C(éme fromcge poulef fume chdrhplgnons pommes de terre \ \ ‘

‘rl‘

e ""'"' & Parisienne
\29

' Tomate, fromage, filet de dlnde pq?let fume ch&nplgnons, AR ‘*; At 'L‘ﬁ &
L SRR : VAR L Y
AN Qh|cken ,:'{" Skl i VR R ) ‘,w'
30 \ | fndy e s 6.50 8.50
,~ : Tomaie fromag poulet, champlgnons powronsJ R 3 3,;',? T
' W ! '{ ) . £ VR D
Keﬂu»g A L L L
a1 Aigier 6.50 8.50
Tomaiq,,fromag v:ande hachee champlgnons oivrons, ollves -w ‘5-‘, 4 -'i{;»’{: A
) ‘ i ARSI
WA ) | NG L P Tt A
\‘- oy \ R \ i '. e \ o SRS E M ( 1' ‘\‘“'L“-“
\ 1S |'1 : }“ (‘fr ""1“,‘ 7'} ,Y'.,A\’H ‘;..
2 s T
* i i\ (IR {




,‘tf I

32

Tomate fromage wcmde hachee p‘oulef champi

§) 18w
nons, ponns \ \} 1;, f

$ Y|
\§ L f
“'i‘( f\
“V \

Mexmame ity 1 !\f ]
33 W

Tomqte fromqge viande hqchee, merguez, chcmiplgnons powroh v‘l“” )\

il Mlxie R R Ll L
{
|

.5

.l “-\"

A

\

lndlm | : il (A

Tomate fromage poulet, mérgQéz, champignons,

34

6.50  9.00

35 Orleniql SO 1 T 1

650 8.50

i

g e LA ‘ o
Tomérte fromage, champignons, merguez, poivrons,
5 sl 3

You

EY f e &3

:43' lisons VRN PRI
36 s q\‘ { A ; ’ “ '(: ",_,6.50 8.50

Tomqig fromage filet de dinde, champignons, art ' L i e r

X ¢ " o I e i3 i AT R

H WUI "'w'c":’ g i | : | | i jis
37 q NG AL T | ¥ : ' - .‘ e ' ,! D [ i\ N 6 50 8550

Ton\Qté;'fromageg filet de dinde, ananas ol "-.9',_‘.'“».': it L s "

j champignohs, viande hachée, ¢

ol e e

dinde, poule\f mﬁg %F{

39 BBQ“;hECke" i el e LA R I 700 900
saupg bgrbecue champignons, poulei,}blive’s, poivrons : ,‘ g ! ! | iy 1
U IR T B,
Ny A '_ b t 1) “‘.\

vid,nde hachée, poulet, piQniSni

.....

y iol 44l
fi
l

il »" ) :‘. 1

y .-‘"!_r Nos s¢

Tqumlsu

v»-' J
! ;-‘, ¢ {‘.n

| 7.00 1000

Pennés poulet

huces

: Tagli.gieilléslifpoulei
.Tagllaielle- ‘* )
SCGmpIS' ¢U/ fruuis

4 )\ S \
: COF K kts (ol
._Thé“LlpiohT"

A

R Sl ﬂ |

BOISSONS

Caneﬁe 04\33 cl

\




